
charte    ualite

Nos croques sont toastés minute,
au beurre salé,
pour un maximum de plaisir 
et de croustillance.

Nos huiles de friture sont recyclées 
en bio-carburant.

L'hygiène de notre restaurant
est contrôlée par un laboratoire
d'analyses indépendant.

Nous proposons des boissons
et des frites fraîches,
préparées avec beaucoup d’amour.

Nos pains de mie boulangers
et nos jambons sont tranchés
par nos soins, sur place, chaque matin.

Nous mettons à l’honneur nos artisans
et fournisseurs locaux :
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2 SOLUTIONS POUR COMMANDER

DIRECTEMENT À TABLE
EN SCANNANT
CE QR CODE

OU AU COMPTOIR

CROQUES
& BAR

FRITES
chez nous,

les sont

FRA CHES

Nous avons sélectionné pour vous des pommes 
de terre françaises de première qualité.

Nos frites sont cuites chaque jour en deux bains, 
à la belge, pour être fondantes à l'intérieur 
et croustillantes à l'extérieur !

Parce qu'elles méritent le meilleur, nous 
les assaisonnons d'une pincée de fl eur de sel.

Vous pouvez les déguster nature, ou nappées 
de votre sauce préférée... Bon appétit !

10,5€

seul

12,5€ 14,9€

menu 
duo

menu 
trio

En garde à vue uniquement cette saison...

 le croque de saison

FORT ET DOUX À LA FOIS !

Le BANDIT BASQUE
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17 place de la République à LIMOGES
Visites autorisées 7 jours sur 7.

Infos et réserva au 05 87 07 01 10
Réservation à partir de 6 personnes : premier arrivé, premier servi !

Privatisation sur devis.

escrocs.fr  

Commandez en ligne sur vos applis...

ESCROCS VOUS DÉLIVRE CHEZ VOUS !

sur place ou
a kidnapper ?

NouvelLE AdReSse !

CLICK & COLLECT

Scannez, choisissez et payez...
 Votre commande à emporter 

vous attend déjà au restaurant !

Lomo, fromage de brebis, tomates, salade et confi ture de cerises noires.

110357



LES BI RES
bi re pression BLONDE
Cadette

25 cl

3€

50 cl

5,5€

bi re pression BLANCHE
Hoegaarden

25 cl

3,7€

50 cl

6,9€

bi re pression DE SAISON
Kriek cerise

25 cl

3,7€

50 cl

6,9€

MONACO
25 cl

3€

50 cl

5,5€

PANACH
25 cl

3€

50 cl

5,5€

bi reS ARTISANALEs michard®

Blonde  Ambrée.

33 cl

5€

BROOTHER
Bière sans alcool, Blonde  IPA.

33 cl

5€

Suppléments sirop  tranche +0,30 €

LES COCKTAILS

MOJITO du barman
Virgin

5,5€

Alcoolisé

7€

Cocktails SANS ALCOOL
33 cl

4,5€

GIN’TO CLASSIC
Bombay Saphir®, tonic, citron, baies 
roses.

7€

GIN’TO VIOLETTE 
Bombay Saphir®, tonic, sirop de 
violette.

7€

PINK ROS  PISCINE
Rosé, sirop de pamplemousse.

5,5€

PINK Prosecco PISCINE
Prosecco, sirop de pamplemousse.

5,5€

VIOLETTE Prosecco PISCINE
Prosecco, sirop de violette.

5,5€

SPRITZ 7€

RICARD©
2 cl

3€

TOMATE 3,5€

PERROQUET 3,5€

LA CAVE

vinS du caviste
12 cl

5,5€

75 cl

25€

Rouge : AOC Pécharmant.
Blanc : IGP Pays d’Oc.
Rosé : IGP Sable de Camargue.

PROSECCO  D.O.C 
Martini (Italie)

12 cl

5,5€

75 cl

25€

LES BOISSONS FRA CHES
boissons MAISON
Citronnade.
Thé glacé pêche, thé glacé framboise cerise.

25 cl

2,9€

SOFTS
Limounade©, Perrier, Vittel, Coca-Cola, 

33 cl

2,9€

Coca-Cola Cherry, Coca-Cola zéro,
Fanta Orange, Schweppes.

GRANINI®
Jus de Pomme.
Nectars de : Ananas, Fraise, ACE ou Orange
(jus et nectars à base de jus concentrés).

25 cl

3,6€

SIROPS MONIN®

Menthe, grenadine, citron, fraise, pêche, violette, 
pamplemousse.

SIROPS  L’EAU
25 cl

1,5€

DIABOLO
25 cl

3€

LES BOISSONS CHAUDES

caf   d ca
Court

1,7€

Long

2€

NOISETTE 2,5€

caf  LATTE 3,2€

CHOCOLAT CHAUD 2,5€

th  kusmi®
Thé vert de chine, thé vert menthe,
thé noir, thé noir bergamote citron.

3€

nos BOISSONS

* Boisson maison ou fraîche

DES PeTits NOUVEAUX et des Grands Classiques nos croques
nos FORMULES

LE CROQUE DE SAISON

 LE BANDIT BASQUE
Lomo, fromage de brebis, tomates, salade
et confi ture de cerises noires.

seul

10,5€

menu duo

12,5€

menu trio

14,9€

 LE TARTRUFFE
Jambon blanc au torchon,
crème à la truff e d’été (1%), Comté AOP.

seul

10,5€

menu duo

12,5€

menu trio

14,9€

 le TRUAND VEGGIE 
Asperges vertes, champignons de Paris,
vinaigre balsamique, Comté AOP,
copeaux de Parmesan, pesto maison.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

 le coupable
Poulet, bacon grillé, emmental, tomates,
sauce cheddar.

seul

8,5€

menu duo

10,5€

menu trio

12,9€

 l’escroc (le classique)
Jambon blanc au torchon, 
Comté AOP, sauce Béchamel. 

seul

7,5€

menu duo

9,5€

menu trio

11,9€

 lE FAUSSAIRE
La copie de l’Escroc, mais au poulet ! 
Poulet, Comté AOP, sauce Béchamel.

seul

7,5€

menu duo

9,5€

menu trio

11,9€

C’EST TRÈS FONDANT !nos GRILLED CHEESE

 le grill  FROMAGE 
Pain boulanger gratiné, garni de Morbier,
Emmental, copeaux de parmesan, tomates, Cheddar.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

 le grill  COCHON
Pain boulanger gratiné, garni d’effi  loché de cochon 
confi t à la sauce barbecue, oignons rouges,
tomates, Cheddar.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

ENCORE PLUS GOURMAND !nos PLAISIRS SUCR S

CR PE AU SUCRE 3€

CR PES NUTELLA©   CARAMEL 3,9€

Supplément Chantilly +0,5 €

dodu
Fraises et bananes fraîches nappées de Nutella®,
emprisonnées entre deux tranches de brioche toastées.

4,5€

brioche perdue au NutellA© 4,9€

fromage blanc LES FAYES
Sucre  Miel Fedon

2,5€

Vous allez croquer !nos TARTINES

 lA CAESAR
Pain boulanger, poulet, bacon, copeaux de Parmesan, sauce Cæsar.
Accompagnée de salade et de tomates.

seul

8,5€

 lA CH VRE
Pain boulanger, fromage de chèvre, miel, pignons de pin.
Accompagnée de salade et de tomates, vinaigrette au miel.

seul

8,5€

p’tit escroc + p’tites frites FRAÎCHES
+ sirop + sundaE

Réservé aux voyous de moins de 12 ans.

MENU P’TIT VOYOU 6€

CROQUE
+ FRITES FRAÎCHES 

+ BOISSON*

 un VERRE DE VIN
 une BIÈRE PRESSION BLONDE

 partir de

11,9€

+2€

MENU TRIO

CROQUE + 
FRITES FRAÎCHES

 partir de

9,5€

MENU DUO

nos ACCOMPAGNEMENTS

FRites FRa CHES 
Crème à la truff e d’été (1%)  Cheddar  Pesto maison.

NATURE

3€

AVEC SAUCE

4€

salade verte 
Salade & tomates.

3€

ULTRA FRESH !!!

midi & soir !

VOUS AVEZ AIMÉ ?
On compte sur vos avis, vos pouces et vos étoiles !

LA planche de 6 croques
à partager
 L’ESCROC + LE COUPABLE + LE BANDIT BASQUE

+ LE TARTRUFFE + LE TRUAND VEGGIE + LE FAUSSAIRE

POUR TOUT CROQUER !

49€

LE GRAND CASSE

LE P’TIT CASSE

LA planche de 3 croques
à partager
 L’ESCROC + LE FAUSSAIRE + LE TRUAND VEGGIE

24€
VOUS ALLEZ DÉGUSTER !

L’AP RO

POUR UN CASSE ACHETÉ

LA bouteille
de vin À… 19€

LE COCKTAIL 
À…

6€

À PLUSIEURS !

LES DOUCEURS DE SAISON

Sundae CARAMEL
Crème glacée, coulis caramel, Speculoos®.

3,95€

Sundae NUTELLA®

Crème glacée, billes de chocolat, Nutella®.
3,95€

Sundae FRAISE CERISE
Crème glacée, fraises fraîches, coulis de cerise.

3,95€

Prix nets, services et sourire compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération.

La vente d’alcool est réservée aux 
personnes majeures.

Recettes
et allergènes

98642
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Vous allez croquer !nos TARTINES

 lA CAESAR
Pain boulanger, poulet, bacon, copeaux de Parmesan, sauce Cæsar.
Accompagnée de salade et de tomates.

seul

8,5€

 lA CH VRE
Pain boulanger, fromage de chèvre, miel, pignons de pin.
Accompagnée de salade et de tomates, vinaigrette au miel.

seul

8,5€

p’tit escroc + p’tites frites FRAÎCHES
+ sirop + sundaE

Réservé aux voyous de moins de 12 ans.

MENU P’TIT VOYOU 6€

CROQUE
+ FRITES FRAÎCHES 

+ BOISSON*

 un VERRE DE VIN
 une BIÈRE PRESSION BLONDE

 partir de

11,9€

+2€

MENU TRIO

CROQUE + 
FRITES FRAÎCHES

 partir de

9,5€

MENU DUO

nos ACCOMPAGNEMENTS

FRites FRa CHES 
Crème à la truff e d’été (1%)  Cheddar  Pesto maison.

NATURE

3€

AVEC SAUCE

4€

salade verte 
Salade & tomates.

3€

ULTRA FRESH !!!

midi & soir !

VOUS AVEZ AIMÉ ?
On compte sur vos avis, vos pouces et vos étoiles !

LA planche de 6 croques
à partager
 L’ESCROC + LE COUPABLE + LE BANDIT BASQUE

+ LE TARTRUFFE + LE TRUAND VEGGIE + LE FAUSSAIRE

POUR TOUT CROQUER !

49€

LE GRAND CASSE

LE P’TIT CASSE

LA planche de 3 croques
à partager
 L’ESCROC + LE FAUSSAIRE + LE TRUAND VEGGIE

24€
VOUS ALLEZ DÉGUSTER !

L’AP RO

POUR UN CASSE ACHETÉ

LA bouteille
de vin À… 19€

LE COCKTAIL 
À…

6€

À PLUSIEURS !

LES DOUCEURS DE SAISON

Sundae CARAMEL
Crème glacée, coulis caramel, Speculoos®.

3,95€

Sundae NUTELLA®

Crème glacée, billes de chocolat, Nutella®.
3,95€

Sundae FRAISE CERISE
Crème glacée, fraises fraîches, coulis de cerise.

3,95€

Prix nets, services et sourire compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération.

La vente d’alcool est réservée aux 
personnes majeures.

Recettes
et allergènes

98642



charte    ualite

Nos croques sont toastés minute,
au beurre salé,
pour un maximum de plaisir 
et de croustillance.

Nos huiles de friture sont recyclées 
en bio-carburant.

L'hygiène de notre restaurant
est contrôlée par un laboratoire
d'analyses indépendant.

Nous proposons des boissons
et des frites fraîches,
préparées avec beaucoup d’amour.

Nos pains de mie boulangers
et nos jambons sont tranchés
par nos soins, sur place, chaque matin.

Nous mettons à l’honneur nos artisans
et fournisseurs locaux :
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2 SOLUTIONS POUR COMMANDER

DIRECTEMENT À TABLE
EN SCANNANT
CE QR CODE

OU AU COMPTOIR

CROQUES
& BAR

FRITES
chez nous,

les sont

FRA CHES

Nous avons sélectionné pour vous des pommes 
de terre françaises de première qualité.

Nos frites sont cuites chaque jour en deux bains, 
à la belge, pour être fondantes à l'intérieur 
et croustillantes à l'extérieur !

Parce qu'elles méritent le meilleur, nous 
les assaisonnons d'une pincée de fl eur de sel.

Vous pouvez les déguster nature, ou nappées 
de votre sauce préférée... Bon appétit !

10,5€

seul

12,5€ 14,9€

menu 
duo

menu 
trio

En garde à vue uniquement cette saison...

 le croque de saison

FORT ET DOUX À LA FOIS !

Le BANDIT BASQUE
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17 place de la République à LIMOGES
Visites autorisées 7 jours sur 7.

Infos et réserva au 05 87 07 01 10
Réservation à partir de 6 personnes : premier arrivé, premier servi !

Privatisation sur devis.

escrocs.fr  

Commandez en ligne sur vos applis...

ESCROCS VOUS DÉLIVRE CHEZ VOUS !

sur place ou
a kidnapper ?

NouvelLE AdReSse !

CLICK & COLLECT

Scannez, choisissez et payez...
 Votre commande à emporter 

vous attend déjà au restaurant !

Lomo, fromage de brebis, tomates, salade et confi ture de cerises noires.

110357



LES BI RES
bi re pression BLONDE
Cadette

25 cl

3€

50 cl

5,5€

bi re pression BLANCHE
Hoegaarden

25 cl

3,7€

50 cl

6,9€

bi re pression DE SAISON
Kriek cerise

25 cl

3,7€

50 cl

6,9€

MONACO
25 cl

3€

50 cl

5,5€

PANACH
25 cl

3€

50 cl

5,5€

bi reS ARTISANALEs michard®

Blonde  Ambrée.

33 cl

5€

BROOTHER
Bière sans alcool, Blonde  IPA.

33 cl

5€

Suppléments sirop  tranche +0,30 €

LES COCKTAILS

MOJITO du barman
Virgin

5,5€

Alcoolisé

7€

Cocktails SANS ALCOOL
33 cl

4,5€

GIN’TO CLASSIC
Bombay Saphir®, tonic, citron, baies 
roses.

7€

GIN’TO VIOLETTE 
Bombay Saphir®, tonic, sirop de 
violette.

7€

PINK ROS  PISCINE
Rosé, sirop de pamplemousse.

5,5€

PINK Prosecco PISCINE
Prosecco, sirop de pamplemousse.

5,5€

VIOLETTE Prosecco PISCINE
Prosecco, sirop de violette.

5,5€

SPRITZ 7€

RICARD©
2 cl

3€

TOMATE 3,5€

PERROQUET 3,5€

LA CAVE

vinS du caviste
12 cl

5,5€

75 cl

25€

Rouge : AOC Pécharmant.
Blanc : IGP Pays d’Oc.
Rosé : IGP Sable de Camargue.

PROSECCO  D.O.C 
Martini (Italie)

12 cl

5,5€

75 cl

25€

LES BOISSONS FRA CHES
boissons MAISON
Citronnade.
Thé glacé pêche, thé glacé framboise cerise.

25 cl

2,9€

SOFTS
Limounade©, Perrier, Vittel, Coca-Cola, 

33 cl

2,9€

Coca-Cola Cherry, Coca-Cola zéro,
Fanta Orange, Schweppes.

GRANINI®
Jus de Pomme.
Nectars de : Ananas, Fraise, ACE ou Orange
(jus et nectars à base de jus concentrés).

25 cl

3,6€

SIROPS MONIN®

Menthe, grenadine, citron, fraise, pêche, violette, 
pamplemousse.

SIROPS  L’EAU
25 cl

1,5€

DIABOLO
25 cl

3€

LES BOISSONS CHAUDES

caf   d ca
Court

1,7€

Long

2€

NOISETTE 2,5€

caf  LATTE 3,2€

CHOCOLAT CHAUD 2,5€

th  kusmi®
Thé vert de chine, thé vert menthe,
thé noir, thé noir bergamote citron.

3€

nos BOISSONS

* Boisson maison ou fraîche

DES PeTits NOUVEAUX et des Grands Classiques nos croques
nos FORMULES

LE CROQUE DE SAISON

 LE BANDIT BASQUE
Lomo, fromage de brebis, tomates, salade
et confi ture de cerises noires.

seul

10,5€

menu duo

12,5€

menu trio

14,9€

 LE TARTRUFFE
Jambon blanc au torchon,
crème à la truff e d’été (1%), Comté AOP.

seul

10,5€

menu duo

12,5€

menu trio

14,9€

 le TRUAND VEGGIE 
Asperges vertes, champignons de Paris,
vinaigre balsamique, Comté AOP,
copeaux de Parmesan, pesto maison.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

 le coupable
Poulet, bacon grillé, emmental, tomates,
sauce cheddar.

seul

8,5€

menu duo

10,5€

menu trio

12,9€

 l’escroc (le classique)
Jambon blanc au torchon, 
Comté AOP, sauce Béchamel. 

seul

7,5€

menu duo

9,5€

menu trio

11,9€

 lE FAUSSAIRE
La copie de l’Escroc, mais au poulet ! 
Poulet, Comté AOP, sauce Béchamel.

seul

7,5€

menu duo

9,5€

menu trio

11,9€

C’EST TRÈS FONDANT !nos GRILLED CHEESE

 le grill  FROMAGE 
Pain boulanger gratiné, garni de Morbier,
Emmental, copeaux de parmesan, tomates, Cheddar.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

 le grill  COCHON
Pain boulanger gratiné, garni d’effi  loché de cochon 
confi t à la sauce barbecue, oignons rouges,
tomates, Cheddar.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

ENCORE PLUS GOURMAND !nos PLAISIRS SUCR S

CR PE AU SUCRE 3€

CR PES NUTELLA©   CARAMEL 3,9€

Supplément Chantilly +0,5 €

dodu
Fraises et bananes fraîches nappées de Nutella®,
emprisonnées entre deux tranches de brioche toastées.

4,5€

brioche perdue au NutellA© 4,9€

fromage blanc LES FAYES
Sucre  Miel Fedon

2,5€

Vous allez croquer !nos TARTINES

 lA CAESAR
Pain boulanger, poulet, bacon, copeaux de Parmesan, sauce Cæsar.
Accompagnée de salade et de tomates.

seul

8,5€

 lA CH VRE
Pain boulanger, fromage de chèvre, miel, pignons de pin.
Accompagnée de salade et de tomates, vinaigrette au miel.

seul

8,5€

p’tit escroc + p’tites frites FRAÎCHES
+ sirop + sundaE

Réservé aux voyous de moins de 12 ans.

MENU P’TIT VOYOU 6€

CROQUE
+ FRITES FRAÎCHES 

+ BOISSON*

 un VERRE DE VIN
 une BIÈRE PRESSION BLONDE

 partir de

11,9€

+2€

MENU TRIO

CROQUE + 
FRITES FRAÎCHES

 partir de

9,5€

MENU DUO

nos ACCOMPAGNEMENTS

FRites FRa CHES 
Crème à la truff e d’été (1%)  Cheddar  Pesto maison.

NATURE

3€

AVEC SAUCE

4€

salade verte 
Salade & tomates.

3€

ULTRA FRESH !!!

midi & soir !

VOUS AVEZ AIMÉ ?
On compte sur vos avis, vos pouces et vos étoiles !

LA planche de 6 croques
à partager
 L’ESCROC + LE COUPABLE + LE BANDIT BASQUE

+ LE TARTRUFFE + LE TRUAND VEGGIE + LE FAUSSAIRE

POUR TOUT CROQUER !

49€

LE GRAND CASSE

LE P’TIT CASSE

LA planche de 3 croques
à partager
 L’ESCROC + LE FAUSSAIRE + LE TRUAND VEGGIE

24€
VOUS ALLEZ DÉGUSTER !

L’AP RO

POUR UN CASSE ACHETÉ

LA bouteille
de vin À… 19€

LE COCKTAIL 
À…

6€

À PLUSIEURS !

LES DOUCEURS DE SAISON

Sundae CARAMEL
Crème glacée, coulis caramel, Speculoos®.

3,95€

Sundae NUTELLA®

Crème glacée, billes de chocolat, Nutella®.
3,95€

Sundae FRAISE CERISE
Crème glacée, fraises fraîches, coulis de cerise.

3,95€

Prix nets, services et sourire compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération.

La vente d’alcool est réservée aux 
personnes majeures.

Recettes
et allergènes

98642



LES BI RES
bi re pression BLONDE
Cadette

25 cl

3€

50 cl

5,5€

bi re pression BLANCHE
Hoegaarden

25 cl

3,7€

50 cl

6,9€

bi re pression DE SAISON
Kriek cerise

25 cl

3,7€

50 cl

6,9€

MONACO
25 cl

3€

50 cl

5,5€

PANACH
25 cl

3€

50 cl

5,5€

bi reS ARTISANALEs michard®

Blonde  Ambrée.

33 cl

5€

BROOTHER
Bière sans alcool, Blonde  IPA.

33 cl

5€

Suppléments sirop  tranche +0,30 €

LES COCKTAILS

MOJITO du barman
Virgin

5,5€

Alcoolisé

7€

Cocktails SANS ALCOOL
33 cl

4,5€

GIN’TO CLASSIC
Bombay Saphir®, tonic, citron, baies 
roses.

7€

GIN’TO VIOLETTE 
Bombay Saphir®, tonic, sirop de 
violette.

7€

PINK ROS  PISCINE
Rosé, sirop de pamplemousse.

5,5€

PINK Prosecco PISCINE
Prosecco, sirop de pamplemousse.

5,5€

VIOLETTE Prosecco PISCINE
Prosecco, sirop de violette.

5,5€

SPRITZ 7€

RICARD©
2 cl

3€

TOMATE 3,5€

PERROQUET 3,5€

LA CAVE

vinS du caviste
12 cl

5,5€

75 cl

25€

Rouge : AOC Pécharmant.
Blanc : IGP Pays d’Oc.
Rosé : IGP Sable de Camargue.

PROSECCO  D.O.C 
Martini (Italie)

12 cl

5,5€

75 cl

25€

LES BOISSONS FRA CHES
boissons MAISON
Citronnade.
Thé glacé pêche, thé glacé framboise cerise.

25 cl

2,9€

SOFTS
Limounade©, Perrier, Vittel, Coca-Cola, 

33 cl

2,9€

Coca-Cola Cherry, Coca-Cola zéro,
Fanta Orange, Schweppes.

GRANINI®
Jus de Pomme.
Nectars de : Ananas, Fraise, ACE ou Orange
(jus et nectars à base de jus concentrés).

25 cl

3,6€

SIROPS MONIN®

Menthe, grenadine, citron, fraise, pêche, violette, 
pamplemousse.

SIROPS  L’EAU
25 cl

1,5€

DIABOLO
25 cl

3€

LES BOISSONS CHAUDES

caf   d ca
Court

1,7€

Long

2€

NOISETTE 2,5€

caf  LATTE 3,2€

CHOCOLAT CHAUD 2,5€

th  kusmi®
Thé vert de chine, thé vert menthe,
thé noir, thé noir bergamote citron.

3€

nos BOISSONS

* Boisson maison ou fraîche

DES PeTits NOUVEAUX et des Grands Classiques nos croques
nos FORMULES

LE CROQUE DE SAISON

 LE BANDIT BASQUE
Lomo, fromage de brebis, tomates, salade
et confi ture de cerises noires.

seul

10,5€

menu duo

12,5€

menu trio

14,9€

 LE TARTRUFFE
Jambon blanc au torchon,
crème à la truff e d’été (1%), Comté AOP.

seul

10,5€

menu duo

12,5€

menu trio

14,9€

 le TRUAND VEGGIE 
Asperges vertes, champignons de Paris,
vinaigre balsamique, Comté AOP,
copeaux de Parmesan, pesto maison.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

 le coupable
Poulet, bacon grillé, emmental, tomates,
sauce cheddar.

seul

8,5€

menu duo

10,5€

menu trio

12,9€

 l’escroc (le classique)
Jambon blanc au torchon, 
Comté AOP, sauce Béchamel. 

seul

7,5€

menu duo

9,5€

menu trio

11,9€

 lE FAUSSAIRE
La copie de l’Escroc, mais au poulet ! 
Poulet, Comté AOP, sauce Béchamel.

seul

7,5€

menu duo

9,5€

menu trio

11,9€

C’EST TRÈS FONDANT !nos GRILLED CHEESE

 le grill  FROMAGE 
Pain boulanger gratiné, garni de Morbier,
Emmental, copeaux de parmesan, tomates, Cheddar.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

 le grill  COCHON
Pain boulanger gratiné, garni d’effi  loché de cochon 
confi t à la sauce barbecue, oignons rouges,
tomates, Cheddar.

seul

9,5€

menu duo

11,5€

menu trio

13,9€

ENCORE PLUS GOURMAND !nos PLAISIRS SUCR S

CR PE AU SUCRE 3€

CR PES NUTELLA©   CARAMEL 3,9€

Supplément Chantilly +0,5 €

dodu
Fraises et bananes fraîches nappées de Nutella®,
emprisonnées entre deux tranches de brioche toastées.

4,5€

brioche perdue au NutellA© 4,9€

fromage blanc LES FAYES
Sucre  Miel Fedon

2,5€

Vous allez croquer !nos TARTINES

 lA CAESAR
Pain boulanger, poulet, bacon, copeaux de Parmesan, sauce Cæsar.
Accompagnée de salade et de tomates.

seul

8,5€

 lA CH VRE
Pain boulanger, fromage de chèvre, miel, pignons de pin.
Accompagnée de salade et de tomates, vinaigrette au miel.

seul

8,5€

p’tit escroc + p’tites frites FRAÎCHES
+ sirop + sundaE

Réservé aux voyous de moins de 12 ans.

MENU P’TIT VOYOU 6€

CROQUE
+ FRITES FRAÎCHES 

+ BOISSON*

 un VERRE DE VIN
 une BIÈRE PRESSION BLONDE

 partir de

11,9€

+2€

MENU TRIO

CROQUE + 
FRITES FRAÎCHES

 partir de

9,5€

MENU DUO

nos ACCOMPAGNEMENTS

FRites FRa CHES 
Crème à la truff e d’été (1%)  Cheddar  Pesto maison.

NATURE

3€

AVEC SAUCE

4€

salade verte 
Salade & tomates.

3€

ULTRA FRESH !!!

midi & soir !

VOUS AVEZ AIMÉ ?
On compte sur vos avis, vos pouces et vos étoiles !

LA planche de 6 croques
à partager
 L’ESCROC + LE COUPABLE + LE BANDIT BASQUE

+ LE TARTRUFFE + LE TRUAND VEGGIE + LE FAUSSAIRE

POUR TOUT CROQUER !

49€

LE GRAND CASSE

LE P’TIT CASSE

LA planche de 3 croques
à partager
 L’ESCROC + LE FAUSSAIRE + LE TRUAND VEGGIE

24€
VOUS ALLEZ DÉGUSTER !

L’AP RO

POUR UN CASSE ACHETÉ

LA bouteille
de vin À… 19€

LE COCKTAIL 
À…

6€

À PLUSIEURS !

LES DOUCEURS DE SAISON

Sundae CARAMEL
Crème glacée, coulis caramel, Speculoos®.

3,95€

Sundae NUTELLA®

Crème glacée, billes de chocolat, Nutella®.
3,95€

Sundae FRAISE CERISE
Crème glacée, fraises fraîches, coulis de cerise.

3,95€

Prix nets, services et sourire compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la 
santé, à consommer avec modération.

La vente d’alcool est réservée aux 
personnes majeures.

Recettes
et allergènes

98642



charte    ualite

Nos croques sont toastés minute,
au beurre salé,
pour un maximum de plaisir 
et de croustillance.

Nos huiles de friture sont recyclées 
en bio-carburant.

L'hygiène de notre restaurant
est contrôlée par un laboratoire
d'analyses indépendant.

Nous proposons des boissons
et des frites fraîches,
préparées avec beaucoup d’amour.

Nos pains de mie boulangers
et nos jambons sont tranchés
par nos soins, sur place, chaque matin.

Nous mettons à l’honneur nos artisans
et fournisseurs locaux :
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2 SOLUTIONS POUR COMMANDER

DIRECTEMENT À TABLE
EN SCANNANT
CE QR CODE

OU AU COMPTOIR

CROQUES
& BAR

FRITES
chez nous,

les sont

FRA CHES

Nous avons sélectionné pour vous des pommes 
de terre françaises de première qualité.

Nos frites sont cuites chaque jour en deux bains, 
à la belge, pour être fondantes à l'intérieur 
et croustillantes à l'extérieur !

Parce qu'elles méritent le meilleur, nous 
les assaisonnons d'une pincée de fl eur de sel.

Vous pouvez les déguster nature, ou nappées 
de votre sauce préférée... Bon appétit !

10,5€

seul

12,5€ 14,9€

menu 
duo

menu 
trio

En garde à vue uniquement cette saison...

 le croque de saison

FORT ET DOUX À LA FOIS !

Le BANDIT BASQUE
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17 place de la République à LIMOGES
Visites autorisées 7 jours sur 7.

Infos et réserva au 05 87 07 01 10
Réservation à partir de 6 personnes : premier arrivé, premier servi !

Privatisation sur devis.

escrocs.fr  

Commandez en ligne sur vos applis...

ESCROCS VOUS DÉLIVRE CHEZ VOUS !

sur place ou
a kidnapper ?

NouvelLE AdReSse !

CLICK & COLLECT

Scannez, choisissez et payez...
 Votre commande à emporter 

vous attend déjà au restaurant !

Lomo, fromage de brebis, tomates, salade et confi ture de cerises noires.

110357



charte    ualite

Nos croques sont toastés minute,
au beurre salé,
pour un maximum de plaisir 
et de croustillance.

Nos huiles de friture sont recyclées 
en bio-carburant.

L'hygiène de notre restaurant
est contrôlée par un laboratoire
d'analyses indépendant.

Nous proposons des boissons
et des frites fraîches,
préparées avec beaucoup d’amour.

Nos pains de mie boulangers
et nos jambons sont tranchés
par nos soins, sur place, chaque matin.

Nous mettons à l’honneur nos artisans
et fournisseurs locaux :

à 
pa

rtir de

le m

en
u9€
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2 SOLUTIONS POUR COMMANDER

DIRECTEMENT À TABLE
EN SCANNANT
CE QR CODE

OU AU COMPTOIR

CROQUES
& BAR

FRITES
chez nous,

les sont

FRA CHES

Nous avons sélectionné pour vous des pommes 
de terre françaises de première qualité.

Nos frites sont cuites chaque jour en deux bains, 
à la belge, pour être fondantes à l'intérieur 
et croustillantes à l'extérieur !

Parce qu'elles méritent le meilleur, nous 
les assaisonnons d'une pincée de fl eur de sel.

Vous pouvez les déguster nature, ou nappées 
de votre sauce préférée... Bon appétit !

10,5€

seul

12,5€ 14,9€

menu 
duo

menu 
trio

En garde à vue uniquement cette saison...

 le croque de saison

FORT ET DOUX À LA FOIS !

Le BANDIT BASQUE
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